Carte de menu

Beim| /( ~ Hunn

Grillades an feu de bois

fluberge rlal Veinen , Beim Hunn*
114, Grand-rue
1.9411 Vianden
Tél: +352-834368
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flperol Sprilz
fperitif maison

Coupe Crémant

Tir fioyal

Tiir vin blanc

Martini blanc | rouge
Martini-biére

Porto blanc

Pineau de charenles
Porto rouge ., 10 ans™
Porto rouge .20 ans”

Finley Mojito (s.alc)

Gin Gordon's
Gin Bombay Sapphire
Gin Hendricks
Gin Double You
Gin Copperhead
Gin Monkey 47
Gin Mare

Gin Ferdinand
Gin Mom

Gin Buss 509
Gin Niemand
Gin Elephant

8,00€
8.00€
8,00€
6,50€
8.00€
2.50€
5,00€
6,50€
4,60€
4,60€
2,00€
6,50€
8.50€
2,00€
2,00€

4.00€
6.00€
7.00€
8.00€
11.00€
7.50€
8.00€
9.50€
9.50€
8.50€
9.50€
10.50€

Schuweppes Tonic| Bitter femon 3,00€

Tever tree éElderflower
Tever tree lonic

Fever tree medilerranean

Tever tree {Iromatic

3,80€
3,80€
3,80€
3,80€

Campari sec
Campari Soda
Campari Orange

Ricard

Crodino Soda/Orange
Sanbitter sec

Sanbitter Soda/Orange
Picon sec

fimer Picon biére

Picon vin blanc =

Cynar sec
Cynar-biere
TFavaios sec
Favaioa biere

Gin Nordés

Gin Bertha's revenge
Gin Double You

Gin Mallerhorn

Gin Brockmanns
Gin Opyus

4,00€
6,50€
6,50€.
6,00€
4,00€
a,60€
4,00€
8,50€
4,00€
6,00€
6,00€
4,00€
6,50€

L 4.50€
~ 5,50€

10.50€
9.50€
9.60€

10.50€
10.50€
10.50€
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Bisque de Homard maison(2,4)
Hummersuppe nach 1irt des Hauwses
Tireeftensoep van het huis

Tobater Bisque

Potage du jour (7)
Tagessuppe
Soep van de dag
Soup of the day

Soupe aux tomates (7)
Tomatensuppe
Tomatenaoep

Tomalo Soup

Cochklail de crevettes (2)
Garnelen Cocklail
Garnalencocktail
Schrimp Cocklail

Jambon d'ardennes cuif ou fumé ou mixvte
flrdenner Schinken roh oder geliochi

Geroofile of gekookile flrdenner ham
fIrdenne Ham, smoked or cootied

Saumon fumé (%)
Gerducherter lachs nach irt des Hauses
Schotel van gerootile Zalm van het huis
Plate of home smotied Salmon

Paté maison
Terrine nach 1irt des Hauwses
housemade lerrine

8,50€

6,00€

6,00€

11,00€

13,00€

18,50€

9,00€



Eacargols au bewrre a l'ail (7) (6x) 11,00€
Weinbergschnecken mit noblauch :
‘Wijnbergalakiken me! Tinoflook
Snails with Garlic Sauce

Quiche lorraine maison (3.7) ; 9,00€
{lothringer Speckkuchen nach 7irt des Hauses

Gambas sautées a l'ail (2) (6x) 1750€
Scampis mil Tnoblauch E
Scampis mel Tinoflook ,

Prawns with Garlic

' Cuisses de grenouilles a Uail (1) 1750€
Froachachenkiel in Tinoblauchsauce -

tikkerbilletjes met Tinoflook
Frog s legs with Garlic and Herb Sauce

‘Bouchée a la reine 13,00€
Kndinnitet

Tioninginnepasleilje

Pain &l ail | 4,00€
fineblauchbrot
Garlic bread



Jambon d ardennes cuit ou fumé 18,50€
Plat de jambon dfrdennes cuil ou fumé

firdenner Schinkenplatle gekiochl oder roh

fIrdenner ham gekookl of erookl

Home-cooked, or smookied firdenne ham

Jambon d ardennes mixle 18,50€
Plat de jambon d'{Irdennes mixte maison :

flrdenner Schinkenplalte gemisch!

firdenner ham mivle

mixle firdenne ham

fasielle ardenaise2.4) . 2400€
flrdenner Teller

firdenner Schotel

firdenne Style meat plate

Tilet américain aux cdpres 30,50€
Beef Tartare (roh) mil fapern, & und Zwiebeln

Beef Tartare (raww )mel kapertjes, £ en uien

Steak Tartar ( raw Beef ) with capers, egg, onions

Tomales crevelles ¢ 19,50€
Tomale gefiillt mil Krabben

Toemaat mef Garnelen gevuld

Tomalo filled with Schrimps

‘Noa plats sent accompagnés de pemmes friles ou pomume au four et de salade.
‘Unasere Gerichle werden mif Pommes frites oder Ofenkartoffel und Salal serviert.
{llle gerechlen worden mel frites of Ofenkiartoffel en salade geserveerd.

7l main dishes are served with french fries or baked potalo an salad.



Salade “flal Veinen” 5

Salade mivte aux gambas el au filel de volaille
Gemischler Salat mit Garnelen und Héihnchenbrustfilet
Mived Salad with Prawns and pieces of chicken breast

Salade paysanne s3
Salade frisée, lardons, croiitons, ail, , pommes de terre.oeuf

Bauvernaalal mil Speckatreifen,firoitons, Tartoffeln Finoblauch,£i
Country Salad with Bacon, Croulons, £gg and Garlic

Saladeitaﬁe:me (6.7}

Salade mélangée au jambon el au fromage
Gemischier Salal mil Schinken und Tidsestreifen
Mixed Salad with Ham and Cheese

dalade Wiﬂﬂiﬂfﬁ,isi
Salade mélangée, riz, pommes de lerre, thon, ceuf, anchois, mais
Nizzasalal mil Reis, Kartoffeln, Thunfisch, £i.
Salad with rice, Potalo, Tuna, anchovies and egg

Sﬂfﬂdﬂflﬂdlﬂﬂ‘ de la mer (24

Salade compoace aux crevelles ef au sawmen fumé, capres
Feinachmeckersalal mit Trabben und gerduchertem Tachs
Mived Salad with shrimps and smofed salmon

Tomales Mozzarella di Bufala)
(selon aaison)

22,00€

16,50€

. 1650€

23,50€

23,60€

18,60€



10

Spaghetti bolognaise 13,50€
Spaghetti a la bolognese
Spaghelti bolognese.

Omelelte Nalure sz 13,50€
Omelette NalureOmelel nalur
Plain Omelelte

Omelelte aux champignons frais oujambons; .  1450€
Umelelle mil Schinken oder frischen Champignons
Dmelel mel ham or mel champignons
Omeletle with ham or fresh muschrooma

‘Bouchée a lareineaz 18.00€

honiginpastele

Koninai s
Chicken vol- au- venl

Truite meuniére 19,50€
Forelle Miillerin, Tartoffeln oder Pommes Frites

Gebakken Forrel, gekookle aardappelen of frites

TRainbow Troul, Potatoes or French Fries and Salad

Gambas al'ail ¢ (9x) 24,50€
Scampis mit Tinoblauch

Scampis mel Tinoflooksaus

Prawns with Garlic Sauce

Noa plals sonl accompagneés de pommes [riles ou pomme au four el de salade.
‘Unasere Gerichle werden mit Pommes frites oder Ofenkartoffel und Salal serviert.
fllle gerechlen worden mel friles of Ofenkarioffel en salade geserveerd.
7ill main dishes are served with french fries or baked potale an salad.



Um (1.3}
Wiener Schnilzel
Schnilzel paneert
Breadcrumbed Escalope

Eacalope sauce champignons )
Schnilzel mit iahmaauce und Champignons
Schnifzel in rcemsaus mel Champignons
Escalope with Mushroom Cream Sauce

Cordon bleu pané (15

Cordon Bleu (paneert)
Breaderumbed Escalope with Ham and Cheese

Cordon bleu sauce champugnons
Cordon Bleu mit Rahmsauce und Champignons
Cordon Bleu mel roomaaus en champignona
Eacalope with Ham Cheese and Mushroom Cream Sauce

Coquelet

Junges Hihnchen +(- 500 gr.
Jonge Haanlje +[- 500 gr.
‘Whote Young Chicken +/- 500 gr

Gratin Dauphinois
Hartoffelgratin

Gratinaled potaloes
Suppl: 3,00 €

17,00€

18,50€

20,50€
22,00€

21,00€

i



Spareribs
Gebackene Schuweinerippen

Hamburger maison (139
(pure boeuy)

Cheeseburger maison 1579,
(pure boeuy)

la fondue bourquignonne
avec de) garnilures
a partir de 2 personnes

{a fondue fromage (Vacherin)
(avec aes accompagnements

Tiisefondue nach At des Hauses

Cheese fondue :

22,50€

17,00€
.‘ ¥

18,00€

32,00€jp.Pers

26,60€

Noa plals sont accompagnés de pommes friles ou pomme au four ef de salade.
Unsere Gerichle werden mil Pomumes friles oder Ofenkartoffel und Salal serviert.
1llle gerechlen worden mel frites of Ofenhartoffel en salade geserveerd.

7Ill main dishes are served with french fries or baked potalo an salad.
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Fajitas au poulet
Hihnchen Fajitas
Chicken Fajitas

Fajitas au boeuf
Begf Fajitas

Fajitas mivte (voeuf & poulet)
gemischie Fajitas (rind & Hihnchen)
mived fajilas (beef & chicken)

Fajitas au scampis
Scampis Fajitas

Satadr.a de cruditéa

Fajitas végélarienne

Quiche aux légumes

Fondue fromage végétarienne

22,00¢€

23,00€

23,00€

22.50€

15,00€

18.50€

14.00€

23.50€

15






Cote de porc grillé
Schweinekotelet!

vom Holzkohlegrill
Grilted Pork Chop

Cote de veau grillé
Hippenateak vem falb
vem Holzhohlegrill

Talfaribstuk
Veal Chep

Filet de cheval
Plerdefiletsteak
Paardefilelsteak
Horae filet steak

Filet de boeuf
Filelsteak vom Rind

Tewrnedoa

Beef filel mignon

‘Fnuxﬁ!él de boeuf
Tendenaleaks

Biefaluk
Sirloin Steak

bewrre maitre d'holel (3)

Trduterbulter
Fruidenboler
Garlic bulter

aauce poivre (37)
Pfeffersofe

Pepper sauce

15,00€
19,00€

32,00€

36,00€

23,00€
34,00€

19.50€
29,00€

aauce béarnaise 37)
Bearnaise Sofie
Bearnaisesaus
Béarnaise sauce

sauce champignens 3.7)
Champignona Sofie
Mushroom sauce

7






Cote de boeuf al"Os
Hippenaleak vom Hind (mit Knochen)
Hibatuk van hel Rund
Prime rib of beef

Rib-eye steak de boeuf
Rib-eye Steak (entrecite)
ﬂibva;e-amﬁ

Brochette mixte (veau & boeuy)
Spiess vom Falb und Rind

Tiund en Tialfsviceaspies
Brochelte of veal and becf

* Brochette filet d agneau
Spiess vom Tammfilel
Tlamaboulapies

{amb brochelle

Carré d'agneau
lammuriicken
lamarug

Tloast saddle of lamb

filet d agneau
lamunilet
Tamafilet
Tamb filet

36,00€

33,00€

29,00€

30,50€

36,00€

30,50€

Gratin Dauphinois

Tartoffelgratin
Suppl: 3,00 €

' Gratinaled petaloes

9
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Glace aux framboises chaudes

Glace vanille framboises chaudes el chantilly

Vanille &is mit heifen Himbeeren und Sahne

Vanilla Tce Cream with raspberries and whipped cream

Dame blanche .
Glace Vanille, chocolal chaud, chantilly 3
Vanille Eis, heife Schokolade, Sahne

- Vanilla Tce Cream, hot chocolate and whipped cream

Café Glace
Glace mocca, café, chantilly
Mocca &is, Café, Sahne
Teed coffee

Banana Split

Glace Vanille, banane, chocolal chaud, chantilly

Vanille &is, Banane, heifie Schofkolade, Sahne

Vanilla Tce Cream, banana, hot chocolat and whipped cream

7.00€

6.50€

6.50€

7.00€



: 4 ; Y ; -
Glace vanille, café, Baileys, chanlilly
Vanille &, faffec, Baileys, Sahne
Vanilla ice cream, coffee, baileya, whipped cream

Coupe Mélange

Glace 3 boules au choiv, chanlilly

d Tugeln &is nach Wahl, Sahne

- Mived Tce cream of your choice, whipped cream

(Goiils: vanille, chocolal, mocea, fraise )

Glace 1 boule au choix
(Geiils: vanille, chocolal, mocca, fraise)

- Glace 2 boules au choix
(Gotits: vanille, chocolat, mocca, fraise)

Supplément chantilly: 0,50€

7.50€

6,60€

" 2.00€

3.80€
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Sorbel Gilren, Vodha
Zitronensorbel, Vodka
Temeon Sorbel, Vodka

Coupe Timoncello
Serbet Citron Timoncello
limoncellosorbet
limoncello Sorbel

Coupe Sorbel

3 boules de sorbel au choix

3 Tugeln Sorbel nach Wah!

Mived sorbet of your choice

(Geilla: citron, fruils de passion, casais, melon)

Sorbet 1 boule au choix
(Godila: cilron, fruils de pasaion, casais, melon)

Sorbet 2 boules au choix
(Goiila: citron, fruits de pasaion, casais, melon)

" 7,60€

7,50€

7.50€"

240€

4,60€



fpfelstrudel maison

avec aa boule de glace vanille.créme anglaise el chantilly
mit Vanille &is und Sahne

with vanilla ice cream and whipped cream

| Parfait au Grand Marnier maison
Parfait glacé au Grand Marnier
Grand Marnier Esparfail

Schokoladenmousse
Chocolale cream

Creme briilée maison
Mit Zucker karamelisierte Creme
Caramel cream

- Pétisserie du jour

Aapd:
Pty of the day

Café gmumfmd
taffee Gourmand

Moelleux au chocolal

10.00€

{.50€

- 6.50€ :

6.50€

¥.00€

11.00€

8.50¢

23






Cappuccino flalien
Cappuccino chantilly

{atte Macchialo

Chocolat chaud (suppl chantilly: 0,50 €)
(gotita: noir, menthe, fenouil, citron, camomille)

irish Coffee
(Trish Whiskey, Café, Sucre de cannes, créme)

French Coffee
(Grand-marnier, Café, créme)

Ttalian Coffee
(Yimarello, Café, creme)

Portuguese Coffec

(Beirao, Café, créme)

2.00€

2.00€

4.00€

- 3.00€

3.50€,
4.00€
4.50€
3.50€

2.60€
8.60€
8.60€
8.50€

8.00€
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La smimiatben de | Econames a homereur Janielbust :
3 étoiles Superior

Auberge Aal Veinen

Diwva de validiee : 1373032

LUZSEMBOURG

LETH sl 1T makiis

‘Bienvenue a I auberge lal Veinen

Notre pelile fluberge chaleureuse siluce au pied du chaleau de Vianden. T esl [un des plus
vieux batimenls de Vianden el élait auparavan! un forgeron de verreuillage.

* flujourdhui, il y a un restaurant rustique avec 9 chambres modernes.

Book now:
www.beimhunn.lu
www.hotels.lu

- www.booking.com

9.2
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Cuisine ouvert: 12h00 - 15h00 et 18h00 - 22h00

Mardifermé (hors saison)



